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Vorspeisen / starters

: 4,90

Frisch gegrollt mit Reisnudeln, Salat, Krautern /
fresh rollt with rice vermicelli, salad, herbst.

Goi Cuon / Sommerrollen

01. Garnellen, Soja-Erdnussdip /
shrimps , peanut sauce

02. Rindfleisch, Minzfrischsof3e /
beef, mint sauce

03. Tofu, Soja-Erdnussdip /
tofu, peanut dipping sauce

04. Golden Dumpling "¢ 4,90
knusprige gebackene Teigtaschen, gefiillt mit
Hiihnerfleisch, Garnelen und Kréautern, serviert
mit siiler Ingwer-Sojasolie/

crispy fried dumplings with chicken, prawn, herb

filling and sweet ginger-soy sauce.

05. Baby Bird ! 4,90

Knusprige Hahnchenfliigel mit Siif3-Sauer-Dip/
fried chicken wings with sweet and sour sauce

06. Edamame 4,20 04
blanchierte griine Sojabohnen / blanched soybeans

07.Yakitori ™ 4,90

gegrillte Hiithnerspiefle mit Teriifaki SoRRe/

grilled chicken skewers with Teriyaki sauce.

08. Tom Chien ™ 5,50

Gebackene Riesen Garnelen mit Cocktail Sof3e /
crispy prawn with cocktail sauce



Vorspeisen / starters

09. Sup Wantan ! 5

mit geddmpfte Teigtaschen mit Hiihnerfleisch-Garnelen

Fiillung in fein gewiirzter Hithnerbriihe/

steamed watan dumplings with chicken & prawn filling in chicken broth,
served with herbs.

Canh Chua 5

Kokossuppe mit Zitronengras, Limettenblittern, Kokosmilch,
Cherrytomaten, Champignons, Krautern/

coconut soup with lemongras, lime leaf, mushroom, herbs, cherry tomatoes
10. Hiihnerfleisch / chicken

11. Lachs /[ salmon

12. Tofu

14. Mango Salat > 6,50

gemischter Salat mit Hiihnerfleisch, Mangostreifen, Krautern,
Erdniissen, Rostzwiebeln, Sesam und Ingwer-Limetten Dressing/
mix salad with mango, chicken, various herbs, oasted onions,

peanuts, and home made ginger- lime dressing.

Glasnudeln Salat i 6,50

gemischter Salat mit Glasnudeln, Cherrytomaten,
Rucola, Krautern, Erdniissen, Rostzwiebeln, Sesam
und Ingwer-Limetten Dressing /

mixed salad with glass noodles, cherry tomatoes, herbs,
roasted onions, peanuts, sesame and ginger- lime dressing .

15. Rindfleisch / beef

16. Hiihnerfleisch [ chicken
17. Tofu

18. Salmon Salat .f 13,50

gegrillter Lachs auf Salat, Avocado, Cherrytomaten und
Paprika, dazu Teriyaki Sof3e, Sesam Dressing /

grilled salmon on salad with avocado, cherry tomatoes,

bell pepper, teriyaki sauce and sesam dressing.




Nudeln Suppe/ noodle soup

Pho& 150

klassische Reisbandnudelsuppe mit Zwiebeln, Sprossen und verschiedenen Krautern /
classic rice noodle soup , herbs, onion and bean sprouts.

200. Rindfleisch [ beef
201. Hiihnerfleisch [ chicken
202. Tofu

203. Sup Wantan 11,50
Gedampfte Teigtaschen mit Hiihnerfleisch und Garnelen in Hiithner-briihe, serviert mit
verschiedenen Krautern und Gemiisesorten /

steamed watan dumplings with chicken & prawn filling in chicken broth, served with herbs & seasonal
vegetable.

Banh Canh

Pikante Udon-Nudelsuppe mit Gemiise, abgeschmeckt mit Zitronengras und Krautern /
spicy Udon noodle soup with vegetables, seasoned with lemongrass and herbs.
204. Garnelen / prawn 14,50

205. Tofu 11,50
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Hauptgerichte / main dishes

Udon, 'f

Udon-Nudeln mit cremige Kokossol3e, Gemiise, Champignons, Krautern /
Udon noodles with creamy coconut sauce, vegetables, mushroom, herbs.

207. Ente kross / crispy duck 14,50
208. Gerillter Lachs / grilled salmon 14,50
209. Tofu ¥ 1190

Pho Me if

Gebratene Reisbandnudeln, Gemdiise, Sprossen, Pad-Thai Sofe,
Krautern, Sesam und Erdniissen/

stir fried rice noodles, vegetables, sprout, pad-thai sauce, coriander,
sesame, peanuts

210. Rindfleisch | beef 12560

211. Hiihnerfleisch / chicken 11550

212 212, Garnelen / prawn 14,50
213. Ente kross [ crispy duck 14,50

214. Saigon Beef 'f 12,50

Gegrilltes Rindfleisch in Marinade mit frischem Salat, Krautern, Erdniissen,
Sesam, Rostzwiebeln, Reisnudeln und Ingwer-Limetten Dressing /

grilled marinated beef with fresh salad, herbs, peanuts, sesame, roasted onions,
rice noodles and ginger-lime dressing.

Vegan option : gebratener Tofu, Ingwer- Soja Dressing/ 226
V& with stir fried tofu, ginger- soy dressing

Com Em Be / Kids meals

Reis, Gemiise [ rice, vegetables

19. Panierter Lachs / crispy salmon 8,50
20. Gegrilltes Hiihnerfleisch /grilled chicken 6,50

EXTRA / SIDE

Reis / rice 2
Nudeln /noodle

Udon 2
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Hauptgerichte / main dishes

SOT TIEU f

Sesam, Duftreis /
black- pepper sauce, vegetables, celery, salad, herbs,
sesame, jasmine rice

215. Gerillter Lachs / grilled salmon
216. Ente kross [ crispy duck f
217. Tofu )ﬂ

COM CARI

curry-coconut sauce, vegetables, salad, sesame, jasmine rice
218. Hiihnerfleisch/ chicken

219. Ente kross [ crispy duck f

220. Tofu Vo

COM SA OT

Gebratenes saisonales Gemiise, Zuckerschoten, Sellerie, Zitronengras- Chili Sauce,
Salat, Sesam, Duftreis /

stir fried seasonal vegetables, celery, lemongrass- chilli sauce, salad , sesame, jasmine rice
221. Hahnchenschenkelfleisch gegrillt/ grilled chicken thigh meat

222. Gegrilltes Rindfleisch /grilled beef

223. Tofu Vo

ONKEL HO BOWL 'fla

GrofBe Reisschale mit Gemuse, Salat, Avocado, Sesam und Teriyaki SoBe /
rice bowl with flambéed salmon, seaweed salad, avocado, sesame and Teriyaki sauce

226. Flammbiertem Lachs / flambéed salmon
227. Hahnchenschenkelfleisch gegrillt / grilled chicken thigh mea

228. Tofu Vo
DESSERT

230. Siiller Klebreis mit Banane und Kokosmilch/ Lf

sweet sticky rice with banana and coconut milk

231. Mango Panna Cotta

Gebratenes Gemiise in Schwarz Pfeffersauce, Sellerie,Salat, Krautern,

14,50
14,50
11,50

Curry-Kokos Crem Sol3e, Gemiise, Zuckerschoten, Sesam, Duftreis /

11,50
14,50
11,50

11,50
12,50
11,50

14,50
11,50
11,50

5,50

5,50



Tee /| Tea

Che Sa Gung 3,90
Ingwer, Zitronengras, Limettenblattern,
Limetten & Honig /Lemongrass Ginger

Tea, honey

Che Xanh / Green Tea 3,50
Che Lai / Jasmin Tea 3,50
Che Hoa Cuc 3,50

Chrysanthemenblutentee, griinen
Sencha Teeblattern / chrysanthemum
flower tea, flavored with green sencha
tea leaves

Che Hoa Hong / 3,50
Oolong Rosen Tee

Chanh Muoi / Honey Salty Lime 3,50
heiler Limettentee aus eingelegten
Limetten in Salzlake, Ingwer, Honig

Kaffee / coffee

vietnamesischer Espresso 4,50
viet. Kaffee mit Kondensmilch 4,50

viet. Eiskaffee mit Kondensmilch 4,90




Softdrinks & Safte

0,21 0,41
Cola, Fanta , Sprite , Spezi 10.2 2,70 2
Ginger Ale, Tonic Water, 10.2 3 4,70
Bitter Lemon,Ginger Beer
Sifte/ Fruchtschorle/ Nektare 3 4,70
Apfel,Orange, Banane, Kirsche,
Maracuja, Ananas, Mango, Kiba
Mineralwasser 2,50 4,00
Flasche Mineralwasser 0,751 5,90

- Homemade drinks

3% Mango Smoothie 5,50
N ',!‘.

Mangopiiree, Sahne, Mangosaft

Exotic Lover 5,50
Mangosirup, Zitronen-, Kirsch-, Apfel-,
Maracujasaft, Ginger Ale

Ipanema Girl 32 5,50
Limetten, Rohrzucker , Ginger Ale

Strawberry Mint 3.2 5,50
Erdbeeren, Limetten, Rohrzucker ,
Minze, Soda

Minty Fizz 5,50
Apfelsaft, Limetten, Rohrzucker ,
Minze, Soda

Ginger Lemonade 5,50
Zitronen Saft, Honig, Ingwer, Soda



- Weine
Rot

Merlot

Weil}
Chardonnay
Riesling
Grauburgunder

Rose

8

Radeberger vom Fass

Erdinge Weizen

Tiger Bier ( F1. 0,331)

Martini bianco / rosso, Campari

Fernet Branca, Jigermeister, Ramazzotti, Sambuca
Nep Moi (Reiswodka), Wodka

Wishky, Bombay Gin

In unserer Bar sind noch mehr Spirituosen-, Whiskey vorhanden,
bitte wenden sie sich bei Bedarf an unseren Barkeeper!

0,21

5,90

5,90

5,90

5,90

5,90

¢ Bier

4cl

4,90
4,90
4,90
)

0,31

3,50

Hefe-. Kristall-, Dunkel, Alkoholfrei

3,90

0,5l

4,90

4,90



Cocktails
Caipirinha ’ 7,50
Limette, Rohrzucker, Lime Juice, Cachaca

Mojito ’ 7,50
Limette, Rohrzucker, frische Minze, Lime Juice,
Havana Club 3 anos, Soda

Strawberry Caipi ° 7,50
Limette, Rohrzucker, lime Juice, Erdbeere,
Erdbeersirup, Passoa, Cachca

Watermelon Man 32 7,50
Wodka, Melonenlikor, Grenadine, Zitronensaft,

Orangensaft

Mai Tai > 7,90

Bacardi White, Black & Gold, Amaretto,
Mandel Sirup, Orangensaft

Singapore Sling 32 7,50
Gin, Cherry, Zitronensaft, Grenadine,
Ananassaft, Soda

Moscow Mule 3 7,50
Wodka, Gingerbeer, Limetten, Gurke

Gin Tonic 7,50
Gin, Tonic Water, Limetten

Hugo 6,90
Prosecco, Holundersirup, Limetten, Minze

Aperol 6,90
Prosecco, Aperol, Eis

Lillet Vive 6,90
Lillet Blanc, Tonic Water, Gurke, Minze




Allergenkennzeichnung von Lebensmitteln

Kennzeichnen von Zusatzstoffen und allgemeine Information

Zusatzstoffe Speisen & Getranke
1) mit Phosphat

2) mit Farbstoffen

3) Konservierungsstoff, konserviert,
Nitritpokelsalz, Nitrit

4) antioxidationsmittel
5) Geschmacksverstarker
6) geschwefelt
7) geschwarzt
8) gewachst
9) chininhaltig

10) koffeinhaltig

11) mit SiRungsmitteln

12) enthalt Phenylalanin

13) Zuckeraustauschstoffe - kann bei
tubermaRigem Verzehr abfiihrend wirken

14) mit Taurin

15) E xyz: kann Aktivitat und Aufmerksamkeit
t bei Kindern beeintrachtigen (Azo-Farbstoffe)

a) Eier
b) Fisch
c) Krebstiere

d) Milch

e) Sellerie

f) Sesamsamen

g) Schwefeldioxid und Sulphite
h) Erdnisse

i) Getreide (glutenhaltig)
j) Lupine

k) Schalenfriichte

[) Senf

m) Sojabohnen

n) Weichtiere
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